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En un taller organizado en Cetmar en el marco del proyecto CVMar+i en el que participaron investigadores y
empresas

Intercambio de conocimientos sobre
aplicaciones en acuicultura de bioproductos Q JICHICOLINO
procedentes de macro y microalgas

IPac. - 3 de octubre de 2019 [ flw]in|E)

Como ya informamos en su momento, y en el
marco del proyecto POCTEP CVMar+i, a finales
de la semana pasada se organiz6 en la sede del

c - SOMOS LO QUE COMEMOS,
entro Tecnolégico del Mar- Cetmar un taller S
tematico interactivo (TTI) centrado en el analisis ELLOS TAMBIEN...

de las posibilidades de uso de bioproductos y £
procedentes de las macroalgas y microalgas en

acuicultura. Un encuentro en el que se dieron cita
investigadores y representantes de los diferentes
eslabones de la cadena de valor de la acuicultura

TTI "Macro y microalgas como fuente de bioproductos e para intercambiar conocimientos y resultados,

ingredientes nutricionales en acuicultura. Foto: CVMar+i ) ) . l l ) .
debatir sobre su aplicabilidad industrial e identificar
necesidades que todavia quedan por cubrir en

este ambito.

El taller tematico interactivo que llevd por nombre “Macro y microalgas como fuente de bioproductos e
ingredientes nutricionales en acuicultura”, ha servido, asi, como punto de encuentro para que los

participantes conocieran en profundidad los trabajos desarrollados actualmente por diferentes grupos
de investigacién que centran su actividad en este campo. Fueron 25 investigadores y representantes
de empresas procedentes de Espafa y Portugal los que analizaron tanto el aprovechamiento de

Anuncie su empresa

compuestos derivados de las macro y microalgas como sus posibilidades de uso como en nuestra web

alternativas para la harina y el aceite de pescado.

INVESTIGACION ADAPTADA A LA EMPRESA IPACJEN TWITTER

Durante los debates se pusieron de relieve las
necesidades de las empresas y también sus
limitaciones, no solo desde el punto de vista
operativo (posibilidades reales de escalado) sino
también las que imponen tanto la legislacion como
la percepcién de los consumidores finales de
productos de acuicultura (como, por ejemplo, el
uso de organismos modificados genéticamente o
productos derivados de los mismos). Asi, el taller

comenzd con una revision de las posibilidades

existentes para modificar el contenido en TTI "Macro y microalgas como fuente de Bioproductos e
i i ingredientes nutricionales en acuicultura celebrado en
bioproducto de una determinada cepa de Coliar. Fote OV Mar

microalgas, de lo que se encargé Rosa Ledn,

investigadora de la Universidad de Huelva. Las posibilidades que se abren en este campo resultan
especialmente interesantes, pero, como pusieron de manifiesto los participantes en el taller, cuando
se trata de transgénicos y organismos modificados genéticamente en la UE, las soluciones a
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las que puede llegar la investigacion no siempre resultan trasladables a la industria y al
mercado, bien sea por cuestiones de normativa y legislacion, bien por el rechazo que todavia

persiste en el consumidor europeo.

Maria del Carmen Cerén-Garcia, investigadora de la Universidad de Almeria, expuso las
caracteristicas de los diferentes sistemas de produccion de microalgas, desde los grandes
raceways a los fotobiorreactores cerrados. Ademas de repasar las distintas variables que influiran en
la eleccién del sistema mas indicado (especie a cultivar, condiciones ambientales, destino y precio del
producto final, etc.), Cerén-Garcia destaco que los aspectos sobre el que menos se ha avanzado
e investigado son el cosechado y la conservacion de las microalgas. Los participantes
coincidieron con esta afirmacién, destacando que estas fases “son fundamentales” para que el
producto final conserve intactas todas sus propiedades y suponen, ademas, una parte elevada de los
costes de produccion; por lo que consideran un campo interesante para que los investigadores
centren sus esfuerzos.

USO EN PIENSOS PARA ACUICULTURA

Para cerrar el primer bloque del taller, Francisco Javier Alarcén, investigador de la Universidad de
Almeria, hizo un primer repaso de las posibilidades para el uso de las algas como ingrediente en
piensos para acuicultura, tanto como sustituto de la harina y aceite de pescado, como para su
inclusion como aditivo. En el primero de los casos, Alarcon reconocié que, a corto plazo, las algas
no pueden competir con las alternativas terrestres, siendo necesario solucionar diferentes obstaculos
para cumplir los requerimientos de los fabricantes de pienso, como una composicion estable,
suministro asegurado, contenidos proteicos y lipidicos adecuados, y un precio competitivo.
En el segundo caso, queda seguir avanzando en el estudio de los efectos de la inclusion de algas
en piensos, pero ya existen evidencias de su potencial efecto beneficioso, por ejemplo, sobre la
salud de la mucosa intestinal de los peces.

Sobre las posibilidades de uso de los lipidos generados
por las microalgas centr6 su exposicién José Pedro
Canavate, investigador del Ifapa. Su inclusién en piensos
(para peces y para otros animales) es una de las alternativas,
pero también apunto a la necesidad de buscar aplicaciones y
nuevos mercados para productos obtenidos a partir de
microalgas como los fitoesteroles o aceites con lipidos polares
enriquecidos en DHA. Entre las nuevas aplicaciones destaco

Cultivo de microalgas. Foto: IPac.
Acuicultura

la necesidad de desarrollar procedimientos tecnolégicos que
permitan una correcta preservaciéon de los compuestos
lipidicos (y la biomasa algal en general). En este sentido, destaco las actuaciones novedosas que
vienen llevando a cabo en relacion a la inclusion de biomasa algal concentrada en microparticulas
que garantizan el 6ptimo estado nutricional y funcional de las microalgas.

La necesidad de buscar alternativas para la fabricacion de pienso para peces siguié sobre la mesa
con la intervencién de Roberto Abdald, investigador de la Universidad de Malaga que expuso la
necesidad de buscar fuentes no convencionales de proteinas como —sugirio- las macroalgas
cultivadas en sistemas multitroficos aprovechando las aguas residuales generadas en las propias
plantas de acuicultura.

Al abrirse también el debate a la posibilidad de utilizar algas de arribazén o las que crecen en
instalaciones de acuicultura extensiva, se dio un consenso entre los participantes sobre las
dificultades técnicas que presentaria esta opcion, al carecer de la estabilidad composicional y de
disponibilidad necesarias para los productores de piensos.

El ultimo bloque del taller se centré en una empresa, Buggypower, que ya esta produciendo
microalgas y cuenta con dos marcas con productos orientados a la cosmética (Bluevert) y a la
alimentacion humana (Alguimya). Actualmente, trabajan en el desarrollo de una linea de pienso para
peces suplementado con algas, en colaboracién con el CRM-IMIDA. Paula Iglesias, responsable de
produccién de la firma, realizé una presentacion de la empresa, que en Madeira cuenta con uno de
los mayores centros de produccion de microalgas en sistemas cerrados de Europa. Por su parte, M?
Dolores Hernandez, investigadora del CRM-IMIDA, expuso las actividades que llevan a cabo en su
departamento, en colaboracién con la empresa, para poner a punto piensos con microalgas
destinados a acuicultura.

Este TTI, que tuvo por objetivo fomentar el intercambio de conocimientos y resultados, debatir su
aplicabilidad industrial e identificar necesidades que todavia quedan por cubrir — donde, como no
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podia ser de otro modo, se promovié activamente el debate y la interaccién entre los ponentes y los
participantes- resulté enormemente fructifero, permitiendo a todos los presentes —como se refleja mas
arriba- no solo cuestiones cientificas o técnicas, sino también cuestiones relacionadas con aspectos
normativos y econémicos o de percepcion por parte del publico, como es el caso del uso de

productos derivados de OMG por parte de la industria.

Noticia relacionada: (3/10/2019) Investigadores del Ifapa presentan los resultados de su investigacion
en sistemas de proteccién de microalgas para mejorar la eficiencia del uso de compuestos

funcionales.

MAS NOTICIAS EN ESTA SECCION...

o Conxemar emprende su 212 edicion recibiendo el apoyo de todas las administraciones
e Arranca en Vigo la XXI la Feria Internacional de Productos del Mar Congelados, Conxemar

* Investigadores de las universidades de Huelva y Algarve logran duplicar la velocidad de crecimiento de
microalgas para obtener biocombustible

o APROMAR concluye la segunda y tercera fase del proyecto de PRL sobre la manipulacion de sacos
de pienso en granjas de acuicultura

e La cadena de valor de la piscicultura mediterranea, su alcance e importancia, en XXII ForoAcui
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